
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Küchenchefin 

 

 

MITTAGESSEN 

Dienstag, 23. Dezember 2025 

Funchal / Madeira / Portugal 

 
VORSPEISEN 

Gelber Power Smoothie mit Ingwer 

 

BBQ Pulled Pork Taco mit Mango Salsa 

 

SALAT 

Paprikasalat mit Roten Zwiebeln 

 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Brandteiggebäck 

 

Spinatcremesuppe mit Croutons 

 

HAUPTGERICHTE 

„Bacalhau com Natas“ 

Cremiger Kabeljau, Kartoffel-Zwiebel-Gratin, Oliven, Petersilie 

 

„Cordeiro Portuguese” 

Geschmorte Portwein-Lammschulter, Gemüse, Rosmarinkartoffeln 

 

„Aus der Mannschaftsküche“ 

Maultaschen mit Schmorzwiebeln, Sauerkraut und Kartoffeln 

 

DESSERTS 

Weißer Schokoladen Cheesecake mit Blaubeeren 

 

Schokoladen-Vanilleeisbecher mit Früchten 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butte, Pesto Rosso, Leinsamen-Kräuter Quark, Brotauswahl 

 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

BBQ Pulled Pork Taco mit Mango Salsa 

 

Kraftbrühe mit Brandteiggebäck 

 

„Bacalhau com Natas“ 

Cremiger Kabeljau, Kartoffel-Zwiebel-Gratin, Oliven, Petersilie 

 

Schokoladen-Vanilleeisbecher mit Früchten 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Paprikasalat mit Roten Zwiebeln 

 

Spinatcremesuppe mit Croutons 

 

Kartoffel-Käsewaffel mit Schnittlauchquark und Tomatensalat 

 

Weißer Schokoladen Cheesecake mit Blaubeeren 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

Grauburgunder 

Weingut Klumpp 

Baden / Deutschland 

0,25 l        6,50 € 

Blauer Zweigelt 

Weingut Stiegelmar 

Burgenland / Österreich 

0,25 l        6,50 € 

 

 

 


