
   

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Küchenchefin 

 

SILVESTER-GALA-ABENDESSEN 

Mittwoch, 31. Dezember 2025 

Philipsburg / St. Maarten 
 

VORSPEISE 
Lachs Carpaccio 

Senf-Honig Dip ~ Spargel-Orangensalat 
 

oder 
 

Beef Steak Tatar 

Keta Kaviar Blini ~ geeister Gewürz-Wodka 
 

SALAT 

Chicoreé ~ Grapefruit ~ Trauben ~ Ziegenkäse-Dressing 
 

SUPPE 

Consommé Double 

Hennessy Aroma ~ Pistazien-Profiteroles 
 

SORBET 

Gelbe Marakuja ~ Champagner 
 

HAUPTGERICHTE 

Sankt Petersfisch & Crevette 

Trüffel-Beurre Blanc ~ Safranfenchel ~ Zwergtomaten 

Zuckererbsen-Minzepüree 
 

oder 
 

Kalbsfilet & Barbarie Entenbrust 

Foie Gras Sauce ~ Kürbis-Ratatouille ~ La Ratte Kartoffelgratin 
 

DESSERTS 

Schokoladen-Pralinenschnitte 

Bailey´s Eiscreme ~ Kirschen ~ Mango 
 

„Vom Käsemacher“ 

Comté ~ Brillat-Savarin ~ Morbier 

 

Kleine Naschereien 

 

 

 

… JAHRESENDE … 

Das Jahr neigt sich dem Ende wieder Tage und Wochen fallen nieder. 

Wird sterbend zu Vergangenheit Erinnerung in Ewigkeit. 
 

Geboren wird ein neues Jahr entspringt dem, was noch gestern war 

aus dem letzten Grabe steigend der Hoffnung neue Wege zeigend. 
 

Zeit läuft weiter, Zeit vergeht zum Schluss ein neuer Anfang steht. 

Aus Schatten wachsen Lichtgestalten um Gewesenes im Jetzt zu halten. 
 

Mit allen Farben, die verblassen muss Altes diese Welt verlassen. 

Freude, Trauer, Hand in Hand Gefühltes wird im Nichts verbannt. 
 

Lässt Glück und Schmerzen hinter sich Gedanken leben ewiglich. 

Ein neues Jahr, ein neues Leben stets der Zeiten Willens wegen. 
 

Eine neue Zeile steht bis auch dieses Jahr vergeht. Was war, was sein wird, 

was gewesen die Worte, die ein Dasein schreibt, wer wird sie lesen? 

 

GEDECK 

Butter ~ Pimento-Zitronen-Butter ~ Dattel-Feta Dip ~ Brotauswahl 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 

Tofu-Süßkartoffel Crepe ~ Rucolacreme ~ Sesam-Sabayon 

* 

Chicoreé ~ Grapefruit ~ Trauben ~ Ziegenkäse-Dressing 

* 

Getrüffelte Rote Bete Bisque 

* 

Gelbes Marakujasorbet ~ Champagner 

* 

Kürbis-Polenta Samosas 

Ratatouille-Champignons ~ Zuckererbsen-Minzepüree 

* 

Schokoladen-Pralinenschnitte 

Bailey´s Eiscreme ~ Kirschen ~ Mango 

* 

Kleine Naschereien 

 

WEINEMPFEHLUNG 

2022 Wiener Gemischter Satz Nussberg 

Weingut Wieninger 

Wien 21. Bezirk / Österreich 

0,75l        41,00 € 

2016 Gevrey-Chambertin 

Weingut Gerard Seguin 

Côtes de Nuits, Burgund 

0,75 l        57,80 € 

 


