
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Küchenchefin 

 

 

MITTAGESSEN 

Mittwoch, 31. Dezember 2025 

Philipsburg / St. Maarten 

 
VORSPEISEN 

Mango mit Kokos-Rum 

 

Salami-Sandwich mit Basilikumdip 

 

SALAT 

Karotten-Kürbis-Papayasalat 

 

SUPPEN 

Tomaten-Pfirsich Gazpacho mit Grissini 

 

Geflügelcremesuppe 

 

HAUPTGERICHTE 

Flunderfilet im Curry-Backteig 

Kräuter-Mayonnaise, Tomatensalat, Süßkartoffeln 

 

„Zwiebelschmorbraten“ 

Ochsenbrust in Röstzwiebelsauce mit Broccoli und Schupfnudeln 

 

„Aus der Mannschaftsküche“ 

Reispfanne mit Schweinefleisch, Gemüse, Spiegelei und Olivenbrot 

 

DESSERTS 

Schokoladen-Hefekuchen mit Kirschen und Sahne 

 

Kahlúa Frappuccino mit Karamell 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, grüne Oliven Tapenade, Schinken Schmand, Brotauswahl 

 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Salami-Sandwich mit Basilikumdip 

 

Geflügelcremesuppe 

 

Flunderfilet im Curry-Backteig 

Kräuter-Mayonnaise, Tomatensalat, Süßkartoffeln 

 

Kahlúa Frappuccino mit Karamell 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Mango mit Kokos-Rum 

 

Tomaten-Pfirsich Gazpacho mit Grissini 

 

Zucchini-Champignon Teriyaki mit Sushi-Reis 

 

Schokoladen-Hefekuchen mit Kirschen und Sahne 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

Lieblingswein Cuvée weiß, Q.b.A  

Peter Mertes 

Pfalz / Deutschland 

0,25 l        6,50 € 

Lieblingswein Cuvée rot, Q.b.A  

Peter Mertes 

Pfalz / Deutschland 

0,25 l        6,50 € 
 

 

 


