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PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Dienstag, 6. Januar 2026
Auf See

VORSPEISEN
Zitrusfrichte mit Campari-Orange

Schinken-Frischkaserdllchen mit Erbsen und Ei

SALAT
Gemischter Salat mit Ananas-Honigdressing

SUPPEN
Kraftbrihe mit Farce-Nockerl

Vanille-Preiselbeer Kaltschale

HAUPTGERICHTE
Gegrilltes Pazifik Haiwels Filet
Currysauce, Chili-Gemise, Mojo-Gewidirzreis

,,Filipino Pork Adobo”
Schwein in Soja-Essigsauce mit Sesam-Karotten und Klebreis

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Panierter Frikadelle mit Rahmgemuse und Petersilienkartoffeln

DESSERTS
Nanaimo-Schnitte mit roten Johannisbeeren

TS

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butte, Pesto Rosso, Leinsamen-Krauter Quark, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Schinken-Frischkaserollchen mit Erbsen und Ei

Kraftbriihe mit Farce-Nockerl

Gegrilltes Pazifik Haiwels Filet
Currysauce, Chili-Gemise, Mojo-Gewdrzreis

Nanaimo-Schnitte mit roten Johannisbeeren

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Ananas-Honigdressing

Vanille-Preiselbeer Kaltschale

,Pasta Quattro Formaggio”
Rigatoni mit 4 K&sesauce und Basilikumgemuse

Erdbeereis, Bananensalat, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG

Erdbeereis, Bananensalat, Schlagsahne

Grauburgunder Chateau Mazetier
_ _ Weingut Klumpp Saint Andre du Bois
Frisch geschnittenes Obst Baden / Deutschland Cote de Bordeaux / Frankreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Kaseteller mit Cracker

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



