ARTANIA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN

Montag, 1. Juli 2024
Molde / Norwegen

VORSPEISEN
Grapefruit mit braunem Zucker und Schmand

Mortadella-Salat mit Oliven und Ciabatta

SALAT
Gemischter Salat mit Estragondressing

SUPPEN
Kraftbrihe mit Mohnblatterteig

Gemusesuppe mit Currysahne und Reis

HAUPTGERICHTE
Gebratener Butterfisch
Gewdirz-Buttersauce, Chili-Gemise, Couscous-Knusperrolle

Nordmann Kalbsleber-Geschnetzeltes
Rotweinsauce, Speckwurfel, Kohl, Mohren, Erbsen, Kartoffeln

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Kalbfleisch-Frikadelle mit Kartoffel-Zwiebelkruste,
Bratensauce und Rosenkohl

DESSERTS
Nanaimo-Schnitte mit Aprikosen

Bananen- und Erdbeereis, Papaya-Honigkompott, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

ARTANIA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Basilikumcreme, Obatzda, Baguette
UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Mortadella-Salat mit Oliven und Ciabatta

Kraftbriihe mit Mohnblatterteig

Nordmann Kalbsleber-Geschnetzeltes
Rotweinsauce, Speckwirfel, Kohl, Mohren, Erbsen, Kartoffeln

Nanaimo-Schnitte mit Aprikosen

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Estragondressing
Gemisesuppe mit Currysahne und Reis

,Pasta Quattro Formaggio”
Rigatoni mit 4 K&sesauce und Basilikumgemdse

Bananen- und Erdbeereis, Papaya-Honigkompott, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG

2020 Riesling ,,Volratz*
Schloss Vollrads Weingut Salwey
Rheingau, Deutschland, trocken
0,251 « € 6,50 0,251 « € 6,50

2020 Spéatburgunder Rosé

Baden, Deutschland, trocken



