ARTANIA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN

Freitag, 5. Juli 2024
Svolveer / Norwegen

VORSPEISEN
Cantaloupe-Melonen Cocktail

Bauernsiilze mit Rettich-Lauchsalat und Krbisdressing

SALAT
Pikanter Bohnen-Paprika-Maissalat

SUPPEN
Nudelsuppe mit getrockneten Thunfischflocken

Késecremesuppe mit Schwarzbrot

HAUPTGERICHTE
Fisch & Meeresfriichtesuppe
mit Gemuse, Kaviar-Sauerrahm und Roggenbrot

Alt-Wiener Zwiebelrostbraten
Rdstzwiebelsauce, Schnippelbohnen, Kartoffelschmarrn

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Kalbsnierchen in Senfsauce mit Estragongemuse und Reis

DESSERTS
Schokoladenpudding mit Keks

Eierlikor-Eisbecher

ARTANIA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Chilibutter, Knoblauch-Salbei Aioli, Baguette
UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Bauernstilze mit Rettich-Lauchsalat und Kirbisdressing
Nudelsuppe mit getrockneten Thunfischflocken

Alt-Wiener Zwiebelrostbraten
Réstzwiebelsauce, Schnippelbohnen, Kartoffelschmarrn

Eierlikor-Eisbecher

VEGETARISCHES MENU
Cantaloupe-Melonen Cocktail
Késecremesuppe mit Schwarzbrot

Buffalo Blumenkohl Wings
mit Gemuse-Zitronenreis und Krauterdip

Schokoladenpudding mit Keks

WEINEMPFEHLUNG

2020 Riesling ,,Volratz* 2018 Spatburgunder Fass 3

Frisch geschnittenes Obst Schloss Vollrads Zeller Abtsberg
Rheingau, Deutschland, trocken Baden, Deutschland, trocken

Kaseteller mit Cracker 0,251 * € 6,50 0,251 * € 6,50



