ARTANIA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN

Freitag, 19. Juli 2024
Grundarfjordur / Island

VORSPEISEN
Nektarinencocktail mit Himbeere

Bauernsiilze mit Lauchsalat und Kirbisdressing

SALAT
Pikanter Bohnen-Paprika-Maissalat

SUPPEN
Hihner-Gemiisekraftbriihe ,,Mille Fanti‘

Késecremesuppe mit Schwarzbrot

Hauptgerichte
,,Fiskeboller 1 Karrisaus”

Fischballchen in Currysauce, Pfefferkarotten, Dillreis

Alt-Wiener Zwiebelrostbraten
Rdstzwiebelsauce, Brokkoli, Butterspétzle

Kalbsnierchen ,,Dijonnaise*
in Dijon Senfsauce mit Estragongemuse und Kartoffelstampf

DESSERTS
Schokoladenpudding mit Keks

Eierlikdr-Eisbecher
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

ARTANIA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Chilibutter, Knoblauch-Salbei Aioli, Baguette
UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Bauernstilze mit Lauchsalat und Kirbisdressing
Hihner-Gemisekraftbriihe ,,Mille Fanti*

Alt-Wiener Zwiebelrostbraten
Réstzwiebelsauce, Brokkoli, Butterspatzle

Eierlikor-Eisbecher

VEGETARISCHES MENU
Nektarinencocktail mit Himbeere
Késecremesuppe mit Schwarzbrot

Buffalo Blumenkohl Wings
mit Gemuse-Zitronenreis und Krauterdip

Schokoladenpudding mit Keks

WEINEMPFEHLUNG

2022 SCALLOP, Riesling, Muller Thurgau 2018 Spatburgunder Fass 3
Weingut Neptun Zeller Abtsberg

Baden, Deutschland, trocken Baden, Deutschland, trocken
11,5% Vol. * 0,251 * € 6,90 0,251 + €6,50



