ARTANIA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN

Mittwoch, 4. September 2024
Bremerhaven

VORSPEISEN
Réaucherfischmus mit Prosecco-Aspik und Gemiisetatar

Palatello Rohschinken mit Melone

SALAT
Panzanella mit krossem Ciabatta

SUPPEN
Kraftbriihe mit Maultaschenscheiben

Gemusecremesuppe mit Kirbiskernél

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Schollenfilet
Krustentiersauce, Kapern-Dillgurken, Kartoffeln

Lammkeule ,,Dijonaise*
Zucchini-Tomaten-Paprikakompott, Gnocchi

,»Asia Touch Pasta”

Gebratene Sesamnudeln, Sweet Chili-Hahnchenbrust
Chinakohl, Erdnussbuttersauce

DESSERTS
Eierlikor-Schokomousse mit Erdbeergriitze

Eisbecher ,,Pfirsich Melba“
Frisch geschnittenes Obst

,,Kédsevariation*
Bel Paese, Provolone, Prefere Tradition, Birnensenf, Kirbiskernbrot

ARTANIA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Auberginenmus, getriffelter Quark, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Ré&ucherfischmus mit Prosecco-Aspik und Gemisetatar

Kraftbrihe mit Maultaschenscheiben

Lammkeule ,,Dijonaise*
Zucchini-Tomaten-Paprikakompott, Gnocchi

Eierlikor-Schokomousse mit Erdbeergriitze

VEGETARISCHES MENU
Panzanella mit krossem Ciabatta
Gemiisecremesuppe mit Kirbiskerndl

Auberginenomelett
mit pikanter Salsa und Knoblauch-Klebreis

Eisbecher ,,Pfirsich Melba“

WEINEMPFEHLUNG

2022 Gavi di Gavi Fossili DOC
Weingut Cantine San Silvestro
Toskana, Italien, trocken
12,5% Vol. » 0,751 « 26,00 €

2021 Cabernet Sauvignon
Woodbridge, Robert Mondavi
Kalifornien, USA, trocken
13,5% Vol. * 0,751 « 25,00 €



