
 

 

 

 

ABENDESSEN  

 

Mittwoch, 18. September 2024 

Erholung auf See 

 

VORSPEISEN 

Knusper-Fischbällchen mit Hoisin-Sprossen 
 

*Beef Tatar „Worcestershire“ 
 

SALAT 

Eisbergsalat mit Käse-Habanero Dressing 
 

SUPPEN 

Tafelspitzkraftbrühe mit Backerbsen 
 

Kartoffelsuppe mit Majoransahne 
 

HAUPTGERICHTE 

Seelachs mit Sambalkruste 

Sternanissauce, Chinakohl, Calrose Reis 
 

Waldpilz-Rehragout 

Glühwein-Pflaumen, Schwarzwurzeln, Polentaschnitte 
 

Poulardenbrust 

Gorgonzolasauce, Italo-Gemüse, Gnocchi 
 

DESSERTS 

Birnen Cobbler mit griechischem Joghurteis 
 

Dinkelflocken-Rhabarber Trifle 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Bergkäse, Bleu d´Auvergne, Taleggio, Grappa Rosinen, Baguette 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Brotauswahl 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

 

Knusper-Fischbällchen mit Hoisin-Sprossen 

 

Tafelspitzkraftbrühe mit Backerbsen 

 

Waldpilz-Rehragout 

Glühwein-Pflaumen, Schwarzwurzeln, Polentaschnitte 

 

Birnen Cobbler mit griechischem Joghurteis 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

 

Eisbergsalat mit Käse-Habanero Dressing 

 

Kartoffelsuppe mit Majoransahne 

 

Gemüse-Biryani mit Papadums und Creme Fraiche 

 

Dinkelflocken-Rhabarber Trifle 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Riesling Robert Weil Q.b.A 

Weingut Robert Weil 

Rheingau / Deutschland 

0,75l        29,50 € 

2021 Montepulciano D’Abruzzo DOC 

Weingut Casteltorre 

Abruzzen / Italien 

0,75 l        22,00 € 

 


