
 

 

 

 

ABENDESSEN  

 

Mittwoch, 25. September 2024 

Montreal / Kanada 

 

VORSPEISEN 

Wassermelone mit Maracuja-Joghurt 
 

Blutwurst-Knusperrolle mit Rahmsauerkraut 
 

SALAT 

Kürbissalat mit Chia 
 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Schinkenbiskuit 
 

Meerrettichcremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Kingklip Filet 

Spinatsauce, Ofengemüse, griechischer Reis 
 

*Dry Aged Rinderhüfte 

Pfefferkornsauce, Bohnenbündchen, Backkartoffel 
 

Putenbrust Souflaki mit Kräuterbutter, Gemüse-Ragout und Knoblauchbrot 
 

DESSERTS 

Mini Quark-Pfannkuchen mit Gewürzpflaumen und Schokoladeneis 
 

Mohntörtchen mit Mango und Salted Karamell 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Schweizer Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Brotauswahl 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

 

Blutwurst-Knusperrolle mit Rahmsauerkraut 

 

Kraftbrühe mit Schinkenbiskuit 

 

*Dry Aged Rinderhüfte 

Pfefferkornsauce, Bohnenbündchen, Kartoffelgratin 

 

Mini Quark-Pfannkuchen mit Gewürzpflaumen und Schokoladeneis 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

 

Kürbissalat mit Chia 

 

Meerrettichcremesuppe 

 

Käse-Tortellini „Alfredo“ 

 

Mohntörtchen mit Mango und Salted Karamell 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2021 Chardonnay, Koonunga Hill  

Weingut Pernfolds, Süd - Australien 

0,75 l        24,00 € 

2021 Shiraz / Cabernet Sauvignon,  

Koonunga Hill 

Weingut Pernfolds, Süd - Australien 

0,75 l        25,00 € 

 


