
 

 

 

 

MITTAGESSEN  
 

Mittwoch, 25. September 2024 

Montreal / Kanada 

 

VORSPEISEN 

Granatapfel-Vanille Smoothie 
 

Kalbszunge „Cipriani“ 
 

SALAT 

Gemischter mit Ranch Dressing und Chili-Popcorn 
 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Pfannkuchentaler 

Karotten-Kürbiscremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Forellenfilet 

Sauvignon Blanc Sauce, grüner Spargel, Safranreis 
 

Pancetta-Hähnchenbrust 

cremige Lauch-Tagliatelle, Schmortomaten 
 

The Canadian Burger (ohne Deckel) 

Pulled Pork, Käse, Sellerie & Blue Cheese, Zwiebel Chutney 

Ahornsirup Cole Slaw, Pommes 
 

DESSERTS 

Nuss-Krokant Roulade mit Birne-Helene Eis 
 

Eisbecher „Strawberry Cheesecake“ 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Baguette 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

 

Granatapfel-Vanille Smoothie 
 

Kraftbrühe mit Pfannkuchentaler 

The Canadian Burger (ohne Deckel) 

Pulled Pork, Käse, Sellerie & Blue Cheese, Zwiebel Chutney 

Ahornsirup Cole Slaw, Pommes 
 

Nuss-Krokant Roulade mit Birne-Helene Eis 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

 

Gemischter mit Ranch Dressing und Chili-Popcorn 
 

Karotten-Kürbiscremesuppe 
 

Süßkartoffeln Parmentier, Humus, Grillgemüse 
 

Eisbecher „Strawberry Cheesecake“ 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022 Cabernet Sauvignon Rosé 

Los Vascos Barons de Rothschild 

Valle Central, Chile, trocken 

0,25 l  •  € 6,50 

2018 Covila Crianza 

Tempranillo 

Rioja, Spanien, trocken 

0,25 l  •  € 6,50 

 


