ARTANIA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN

Samstag, 26. Oktober 2024
Funchal / Madeira

VORSPEISEN
Surimi-Cornflakes Sticks
mit Chinakohlsalat und Soja-Remoulade

Gegrillte Ananas mit BBQ Pulled Pork

SALAT
Iberischer Sommersalat

SUPPEN
Kraftbriihe mit Fleischklofichen

Brokkoli Cremesuppe

HAUPTGERICHTE
Latino Fisch Combo
Cajun-Gewdurzsauce, Avocado Salsa, kreolischer Reis

,.Espetada“
Der Schweinefleisch-Spield von Madeira
Gemiise-Bohnenkompott, Piri Piri Dip, Knoblauch-Kartoffelbrot

Kalbs-Geschnetzeltes
Shiitake Pilze, Brosel-Blumenkohl, Kartoffel-Rostiecke

DESSERTS
,,Pastel de Nata*
Portugiesisches Blatterteig-Vanillecreme Tortchen
Mocca-Pistazien Shot, Kirschen-Eis

Gemischtes Eis, Blaubeer-Cassisgrutze, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

,,Kédsevariation”
Bel Paese, Bavaria Blu, Prefere Tradition, Birnensenf, Kirbiskernbrot

ARTANIA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Sambal Frischkase, 5-Krauter Aufstrich, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gegrillte Ananas mit BBQ Pulled Pork
Kraftbriihe mit Fleischkl6Rchen

Latino Fisch Combo
Cajun-Gewirzsauce, Avocado Salsa, kreolischer Reis

,,Pastel de Nata“

Portugiesisches Blatterteig-Vanillecreme Tortchen
Mocca-Pistazien Shot, Kirschen-Eis
VEGETARISCHES MENU
Iberischer Sommersalat
Brokkoli Cremesuppe

Chinakohl-Gemisetaschen mit Pancit-Bratnudeln

Gemischtes Eis, Blaubeer-Cassisgritze, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG

2022 Sauvignon Blanc, Sancerre 2023 Sancerre Rose Le Grand Moulin
Domaine Michel Thomas, Loire Domaine Girault, Loire
Frankreich Frankreich
0,751 « 34,00 € 0,751 « 34,00 €



