Mittwoch, 12. Marz 2025
Picton /* Neuseeland

VORSPEISEN
8 Baked Green Lips |,
Uberbackene Grunschalmuscheln mlt Kurblssalsa

Mello Melon~ ¢
Pikante Melone mit Hahnchen und Palmenherzen

Southern Island Salad
Eisbergsalat mit Mais, Cherrytomaten, Croltons und Avocado- Dressmg

SUPPEN
Hunter’s Hot Pot
Wildkraftbriihe mit Lauch, Graupen

All Bean’s
Bohnen- Krautersuppe mit Schafskase

HAUPTGERJ,QHTE
Baconfried Fish-
Trevally in Speckbutter gebraten
Sardellen-Buttersauce, Kohlrabistabchen, Linsenreis

Shank Hemingway
Geschmorte Nordinsel Lammhifte
Blue Stilton Kése, gIaS|ertes Gemuse, Selleriepiree

Pork Lord Wellington
Schweinefilet im Bléatterteig gebacken
Sherryrahmsauce, Princess Bohnen, Safrankartoffel

DESSERTS
Tauranga Carrot Pie
Karottenkuchen mit Whisky-Karamelsauce

Pavlova
Balser Beerentdrtchen mit Vanilleeis

Frisch geschnittenes Obst

a Padano, Bleu d”Auvergne, Taleggio, Grappa Rosinen, Bagy

¢ 2023 Waimea Chardonnay 2022 Pinot Noir Hawkes Bay
7 Nelson / Neuseeland Neuseeland
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5 | im Besonderen waren ihr Hauptnahrungsmlttel Der Schuhmacher Georg / :
Catley stellte fest: Hier ist der Ort fur Rlnd und Hammelfleisch. Mit all dle§em

guten Essen werde ich recht Wohlbelelbt und mir geféllt dieses Land.aus gute
Grund. Zum Friihstiick aBen.vermégende Siedler Hafergriitze mit frlsc}y

Gleichzeitig nutzten dié"MaQ'ri zaﬁ]reiche essbare Beeren, Sifte, Fruchtfleisch und
Pollenkdrner in |hrer Kuche. Sie aBen traditionell Wurzelgemuse wie Kumara
(Sulkartoffel), Taro and Y.ams und viele Meeresfriichte, weil Neuseeland nur
wenig Fauna hat. Die ersten Missionare versuchten die Maori an européische

' Nahrungsmittéléﬁzupassen, aber nur mit wechselndem Erfolg. Die Maori haben

‘spe2|elle Feierlichkeiten bewahrt, die in enger Verbindung mit ihrer traditionellen

Esskultur stehen.

h— GEDECK
Butter, Krauterbutter, Pfeffer-Zitronenquark, Brotauswahl

VEGETARISCH ES MENU

A Mello Melon
Pikante I\/Ielone mit Palmenherzen

All Bean's
Bohnen-Krautersuppe mit Schafskése

Cannon Ball’s \
Gebackene Blauschimmel-Kartoffelballchen mit Rahmgemiise

Tauranga Carrot Pie
Karottenkuchen mit Whisky-Karamelsauce -

WEINEMPFEHLUNG ‘&

Waimea Estate Sileni Cellar Selectlon s

0,751 27,80 € 0,751 27,80
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