
 

 

 

 
 

MITTAGESSEN  
 

Sonntag, 13. Juli 2025 

Tromsø / Norwegen  

 

VORSPEISEN 

Brombeer-Stracciatella Smoothie 
 

Bauernsülze mit Lauch und Kürbiskernöl 
 

SALAT 

Pikanter Bohnen-Paprika-Maissalat 
 

SUPPEN 

Indonesische „Bihun“ Nudelsuppe 
 

Käsecremesuppe mit Schwarzbrot 
 

HAUPTGERICHTE 

„Norwegische Bouillabaisse” 

Fisch & Meeresfrüchte im Dill-Gemüsesud mit Meerrettich-Aioli 

und Roggenbrot Knusper 
 

Gebratene Kalbsleberschnitte 

Johannisbeersauce, Schmorapfel-Zwiebelsalat, Selleriecreme 
 

Schweinefleisch-Gyros 

mit Tzatziki, griechischem Salat, Fladenbrot und Pommes 
 

DESSERTS 

Schokoladenpudding mit Keks 
 

Walnusseis, Kiwi Sauce, Haribo, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 
 

GEDECK 

Butter, schwarze Oliven Crema, Sesam-Ingwer Dip, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Bauernsülze mit Lauch und Kürbiskernöl 

 

Indonesische „Bihun“ Nudelsuppe 

 

Gebratene Kalbsleberschnitte 

Johannisbeersauce, Schmorapfel-Zwiebelsalat, Selleriecreme 

 

Walnusseis, Kiwi Sauce, Haribo, Schlagsahne 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Brombeer-Stracciatella Smoothie 

 

Käsecremesuppe mit Schwarzbrot 

 

Buffalo Blumenkohl Wings 

mit Gemüse-Zitronenreis und Kräuterdip 

 

Schokoladenpudding mit Keks 

 

 

 WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Grüner Veltliner  

Zeitlos Barbara Wussow                                                                           

Weingut Paul, Niederösterreich, trocken 

0,25 l  •  6,50 € 

2019 Cuvée  

 Zeitlos Barbara Wussow                                                                           

Weingut Paul, Niederösterreich, trocken 

0,25 l  •  6,50 € 


