
 

 

 

 
 

MITTAGESSEN  
 

Dienstag, 22. Juli 2025 

Kristiansund  / Norwegen 

 

VORSPEISEN 

Grüner Sojaflocken Smoothie 
 

Fisch Ceviche mit Chili, Mango und Minze 
 

SALAT 

Gemischter Salat mit Togarashi-Dressing 
 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Haferflockennocken 
 

Selleriecremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 

Gedämpftes Seelachsfilet 

Ei in Senfsauce, Mischgemüse, Salzkartoffeln 
 

Geröstete Kalbsleberstreifen 

Balsamico-Rotweinsauce, Kräuter-Gemüse, Polentacreme 
 

„Norwegische Kjøttkaker“ 

Fleischbällchen in Champignonsauce mit Preiselbeeren, Karotten 

und Kartoffelpüree 
 

DESSERTS 

Nougatmousse-Kuchen mit Blaubeeren 
 

Gemischtes Eis, Stachelbeergrütze, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 
 

GEDECK 

Butter, Pesto Rosso, Leinsamen-Kräuter Quark, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Fisch Ceviche mit Chili, Mango und Minze 

 

Kraftbrühe mit Haferflockennocken 

 

Geröstete Kalbsleberstreifen 

Balsamico-Rotweinsauce, Kräuter-Gemüse, Polentacreme 

 

Nougatmousse-Kuchen mit Blaubeeren 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Gemischter Salat mit Togarashi-Dressing 

 

Selleriecremesuppe 

 

Käse-Tortellini „Florentina“ mit Schmortomaten 

 

Gemischtes Eis, Stachelbeergrütze, Schlagsahne 

 

 

 

 WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Sauvignon Blanc 

Weingut Herxheim 

Pfalz, Deutschland, trocken 

0,25 l  •  € 6,50 

2020 Chateau Mazetier 

Cuveé AOC 

Bordeaux, Frankreich, trocken 

0,25 l  •  € 6,50 


