
 

 

 
 

ABENDESSEN 
 

Donnerstag, 18. September 2025 

Bremerhaven 
 

VORSPEISEN 

California Sushi Rolls mit Ketjap Manis-Mayo 
 

Blue Cheese-Bratapfel mit Jamonsa Rohschinken 
 

SALAT 

Gemischter Salat mit Bloody Mary Dressing 
 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Grießnocken 
 

Shiitake Pilzcremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Forellenfilet 

Kapern-Kaviarsauce, glasierter Lauch, rote Kartoffeln 
 

Wildschwein-Sauerbraten 

Pumpernickelsauce, Speck-Gemüse, Mandelkrokette 
 

Truthahn Saltimbocca Romana 

Tomatensauce, Paprikaspieß, Safran-Kräuterrisotto 
 

DESSERTS 

Schokoladen-Brownie mit Himbeeren und Zimt-Chantilly 
 

Eisbecher „Schwarzwälder Kirsch“ 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation” 

Bergkäse, Gorgonzola, Pont-l’Évêque, Aprikosensenf, Walnussbrot 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Blue Cheese-Bratapfel mit Jamonsa Rohschinken 

 
Kraftbrühe mit Grießnocken 

 
Gebratenes Forellenfilet 

Kapern-Kaviarsauce, glasierter Lauch, rote Kartoffeln 

 
Schokoladen-Brownie mit Himbeeren und Zimt-Chantilly 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Gemischter Salat mit Bloody Mary Dressing 

 
Shiitake Pilzcremesuppe 

 
Auberginen-Moussaka 

 
Eisbecher „Schwarzwälder Kirsch“ 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 
 

2023 Grüner Veltliner Guglzipf 

Weingut Turmhof 

Burgenland / Österreich 

0,75 l        27,30 € 

2020 Shiraz / Cabernet “Koonunga Hill” 

Weingut Pernfolds 

Süd - Australien 

0,75 l        26,30 € 


