
 

 

 

 

ASIATISCHES ABENDESSEN 
MIT DEN LIEBLINGSGERICHTEN UNSERER KÖCHE 

 

Montag, 01. Dezember 2025 

Erholung auf See 

 

VORSPEISEN 

SUSHI & SASHIMI 

Lachs ~ Thunfisch ~ Surimi ~ Tobiko-Kaviar 
 

PORK SISIG 

Gebratenes Spanferkel ~ Limone ~ Ingwer 
 

PECEL 

Gemüse-Tofu-Salat ~ Ketjap Manis ~ Matcha Crunch 
 

SUPPEN 

CHICKEN MISO 

Hühnersuppe ~ Sprossen ~ Bambus ~ Glasnudeln 

 

SOTO SAYURAN 

Indonesische Kürbis-Erdnuss-Suppe 
 

HAUPTGERICHTE 

VIETNAM LONG CHIM 

Buntbarschfilet ~ Ananas-Sauce ~ Chinakohl ~ Süßkartoffeln  
 

YĀ MÉI JIÀNG 

Entenbrust & Pflaumensauce ~ Sesamgemüse ~ Knoblauchreis 
 

PANSIT TAGALOG 

Filipino-Bratnudeln ~ Sojasauce ~ Garnelen 
 

DESSERTS 

MEKONG DELIGHT 

Gebackene Banane ~ Vanilleeis ~ Honig-Sesam-Sirup 
 

ES BUAH 

Gemischtes Eis ~ Mandarine ~ Pandansauce 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käsepraline mit Fruchtkompott 

 

 

 

 

 
 

 

UNSERE KÜCHENMANNSCHAFT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter ~ Sambal-Butter ~ Hoisin-Crème fraîche ~ Brotauswahl 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

PECEL 

Gemüse-Tofu-Salat ~ Ketjap Manis ~ Matcha Crunch 

 

SOTO SAYURAN 

Indonesische Kürbis-Erdnuss-Suppe 

 

GINATAANG GULAY 

Gemüse-Linsen Wok ~ Kokosmilch ~ Klebreis ~ Omelettstreifen 

 

MEKONG DELIGHT 

Gebackene Banane ~ Vanilleeis ~ Honig-Sesam-Sirup 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

 

2024 Chardonnay  

“Koonunga Hill” 

Penfolds 

South Australia / Australien 

0,75l     25,20 € 

2021 Cabernet Sauvignon 

Woodbridge 

Weingut Robert Mondavi 

Napa Valley, Kalifornien / USA 

0,75l        26,30 € 


