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ARTANIA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN

Mittwoch, 03. Dezember 2025
Messina / Italien

VORSPEISEN
Apfelcocktail mit Pistaziencreme

Bolognese Wrap mit Avocado Dip

SALAT
Gerosteter Zucchini-Salat mit Caesar Dressing

SUPPEN
Zitronen-Nudelsuppe

Soljanka mit saurer Sahne
HAUPTGERICHTE
Gefiilltes Flunderrélichen

Sambuca-Beurre Blanc, Spinat, provenzalischer Reis

Schweineriickensteak ,,Maitre d‘Hotel*
Rotweinsauce, mediterranes Gemusekompott, Kartoffelgratin

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Kalbszunge in Champignonsauce, Mdhrchen-Erbsengemise,
Kartoffel-Creme

DESSERTS
Kakao-Aprikosen-Creme mit Krokant-Cracker

Gemischtes Eis mit Blaubeeren und Sahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Crackern
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ARTANIA

GEDECK
Butter, Oliven-Tapenade, Schinken-Schmand, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Bolognese Wrap mit Avocado Dip

Soljanka mit saurer Sahne

Schweineriickensteak ,,Maitre d‘Hotel*
Rotweinsauce, mediterranes Gemusekompott, Kartoffelgratin

Kakao-Aprikosen-Creme mit Krokant-Cracker

VEGETARISCHES MENU
Apfelcocktail mit Pistaziencreme

Zitronen-Nudelsuppe
Auberginen-Ricotta-Cannelloni mit Sauce Florentine
Gemischtes Eis mit Blaubeeren und Sahne

WEINEMPFEHLUNG

2023 Sauvignon Blanc 2020 Chateau Mazetier
Weingut Herxheim Cuveé AOC
Pfalz, Deutschland, trocken Bordeaux, Frankreich, trocken

0,251 « €6,50 0,251 « €6,50

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen
konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef oder Servicepersonal.



