
 
  

 

 

FRANZÖSISCHES ABENDESSEN  
 

Dienstag 2. Juli 2024 

Bordeaux / Frankreich 
 

VORSPEISEN 
Geräucherte Edelfisch Mousseline 

Rote Bete, Lachskaviar, Rucola, Zitronen Schmand 
 

Tomaten „Saint Tropez“ mit kleiner Lammfrikadelle 
 

SALAT 
Thunfischsalat „Nicoise“ 

 

SUPPEN 
Zwiebelcremesuppe mit Käsecrouton 

 

„Bouillon de Poulet“ 

Geflügelfleisch und Gemüse 
 

HAUPTGERICHTE 
Meerzungenfilet aus dem Atlantik 

Sauce Alésienne, Vichy Karotten, Brokkoli-Estragon Püree 
 

Rinderhüfte “Dijonaise” 

Rotwein-Senfsauce, Schmorkürbis, Backkartoffel 
 

„Coq au Vin Rouge“ 

Geschmortes Hühnchen in Rotwein 

Croutons, Silberzwiebeln, krosser Speck, Gemüse, Bandnudeln 
 

DESSERTS 
„Variation vom Besten“ 

Profiteroles au Chocolat, Créme Bruleé, Baba au Rhum 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„La Fromagerie” 

Lauwarmer Pont l´eveque, Speckknusper, Trüffelhonig, Brioche  

 

 

 

 
 

 

 

 

 
CUISINE FRANÇAISE 

 

Die französische Küche galt seit der frühen Neuzeit als sehr 

einflussreiche Landesküche Europas. Die sogenannte Haute cuisine 

entstand im 19. Jahrhundert und entwickelte sich zur französischen Nationalküche. 

Natürlich existieren auch in Frankreich verschiedene Regionalküchen, 

die auf unterschiedlichen Zutaten, Kombinationen und Zubereitungsarten 

basieren. Die französische Küche ist sowohl für ihre Qualität 

als auch ihre Vielseitigkeit weltberühmt. 

 

Das Essen ist in Frankreich ein wichtiger Bereich des täglichen Lebens 

und die Pflege der Küche ein unverzichtbarer Bestandteil der nationalen Kultur. 

Das „gastronomische Mahl der Franzosen“ wurde 2010 als 

immaterielles Kulturerbe von der UNESCO anerkannt. 
 

 

GEDECK 
Fleur de Sel Butter, Creme Fraiche de Provence, Paprika Tapenade 

Frisch gebackenes Jour Gebäck 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
 

Tomaten „Saint Tropez“ mit gerösteter Polenta 
 

Zwiebelcremesuppe mit Käsecrouton 
 

Spargel-Pfannkuchen 

mit Kürbisconfit und Kräuter Crème fraiche 
 

„Variation vom Besten“ 

Profiteroles au Chocolat, Créme Bruleé, Baba au Rhum 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2021 Chablis AC Brocard 

Weingut Jean Marc Brocard 

Burgund / Frankreich 13% Vol. 

 

0,75l      € 39,00 

2020 Crozes Hermitage Syrah AOC 

Weingut E. Guigal Rhône, 

Frankreich 13% Vol. 

 

0,75l      € 36,00 

 

https://de.wikipedia.org/wiki/Neuzeit
https://de.wikipedia.org/wiki/Haute_cuisine
https://de.wikipedia.org/wiki/Regionalküche
https://de.wikipedia.org/wiki/UNESCO

