
  

 

 

EISMEER GALA ABENDESSEN  
 

Freitag, 23. August 2024 

Qaqortoq (Julianehåb) / Grönland 
 

VORSPEISEN 

Lachs Tatar & Keta Kaviar 

Honig-Senf-Gemüsestipp ~ Blinis ~ Gewürz-Wodka 

 

Kalbs Carpaccio „Classico“ 

 

SALAT 

Römersalat ~ Sesam-Rohkost ~ Togarashi-Dressing 

 

SUPPEN 

Tafelspitzessenz ~ Bröselknödel 

 

SORBET 

Cassis ~ Lillet  

 

HAUPTGERICHTE 

Alaska Heilbuttschnitte 

Beurre Blanc ~ Fenchel ~ Ofentomate ~ gefüllte Kartoffel 

 

Portwein-Rinderhüfte 

Waldpilze ~ Gemüsebündchen ~ Sahne-Käse Kartoffeln 

 

DESSERTS 

„Mango-Variation” 

Erdnussbutter-Crepe ~ Schoko Fudge ~ Eiscreme 

 

Munster Käse-Ananas Tart Tartin ~ Essighimbeeren 

 

Kleine Naschereien 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 

GEDECK 

Butter ~ Guacamole ~ Olivencreme ~ Brotauswahl 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
 

Knollensellerie-Carpaccio 

Frisee ~ Walnuß-Karamell ~ Heidelbeer-Vinaigrette 

** 
 

Römersalat ~ Sesam-Rohkost ~ Togarashi-Dressing 

** 
 

Geröstete Paprika Bisque 

** 
 

Cassis ~ Lillet  

** 
 

Falafel mit Limonengemüse und Masala-Schmand 

** 
 

„Mango-Variation” 

Erdnussbutter-Crepe ~ Schoko Fudge ~ Eiscreme 

** 
 

Kleine Naschereien 

 
WEINEMPFEHLUNG 

 

 

 

 

2021 Wiener Gemischter Satz, 

Weingut Wieninger, Nussberg, 12,5% Vol. 

Wien 21. Bezirk, Österreich 

 

0,75l      € 39,00 

2014 Gevrey-Chambertin Vielles Vignes 

Weingut Gerard Seguin, Côtes de Nuits 

Burgund / Frankreich 13% Vol. 

 

0,75l      € 55,00 


